Viac ako 121 roéna receptira tradicvzn}’/ch V}’/robkov

RUCNA VYROBA vietkych vyrobkov
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Maria Zanova - vyroba a predaj syrovych vyrobkov
Dolina 126, 027 05 Zazriva, SLOVAKIA

Tel.: 043/58 96 116, mobil: 0905 183 773, e-mail: sypaz@sypaz.sk, www.sypaz.sk




Zézrivsk}’/ korbadik

derstvy (/{ udeny
Balenie: Balenie:
100 g 100 g
500 g 500 g
Trvanlivost: Trvanlivost': Aoy | me Oesgg
10dnt 14 dnt ' . s '
mikrotenovysafok mikrotenovysadok
25dni 3odnf
vékuovy sdéok vékuovy sdéok

»VOJKY® - syrové nite

Cerstvé udené
Balenie: Balenie:
250 g 250 g
500 g 500 g
Trvanlivost: Trvanlivost:
10dnt 14 dni
mikrotenovy sadok mikrotenovysédok
25dn( 30dni
vékuovy sagok vékuovy sadok

Cerstvé udené
Balenie: Balenie:
250 g 250 g
500 g 5008
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dni 3odni
vékuovy safok vékuovy sadok

Syrova kukurica

Cerstva udend
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rdzna hmotnost
od 200 gdos00g od 200 g do500g
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dn( 3odn(
vékuovy sadok vékuovysadok

Vyréba: Mdria Zdnov4, Dolina 126, 027 o5 Z4zrivd, mobil: 0905183 773



Syrové ty¢ inky - gyros

udené

Balenie:
250 g
500 g

Trvanlivost:

25dn(
vékuovy sdok

Syrové ty¢ inky - paz (thové

derstvé

Balenie:
250 g
500 g

Trvanlivost:

25dn(
vékuovy sadok

Syrové tyéinky - cesnakové

Cerstvé

Balenie:
250 g
500 g

Trvanlivost:

25dni
vékuovy sadok

Syrové tyc 'mky - provensétls ke

Cerstvé

Balenie:
250 g
500 g

Trvanlivost:
25dn(
vékuovysdok

Vyréba: Mdria Z&hov4, Dolina 126, 027 o5 Z4zriva, mobil: 0905183 773



Maslo

Balenie:

125 g
vyréba: KOLIBA

250

vyréba: ORAVAMILK

Trvanlivost:
10dnti

vandza

Balenie:
250 g
500g

1000g

Trvanlivost:

10dnt

Zincica

Balenie:
0,750 |
1,000 |

Trvanlivost:
10dni

Ovéi syr-100%

Balenie:
rdzne hmotnosti
od 200 g dos00 g

Trvanlivost:
10dni
vékuovy sdéok

Vyréba: Méria Zétov4, Dolina 126, 027 05 Z4zrivd, mobil: 0go5 183 773




Syrova misa - mald

Balenie:
500 g

Trvanlivost:
25dni
vékuovysdéok

Balenie:

od1kg do1,5 kg

Trvanlivost:
25dn(
vékuovy sdéok

Balenie:

od 1,5 kg do 2,5 kg / ¥

Trvanlivost:
25dn(
vékuovy sdok

Syrové misy je moné spravit podla vlastného vyberu vietkych vyrobkov
a tvarovanych syrov.

Vyréba: Mdria Z&nov4, Dolina 126, 027 o5 Z4zrivd, mobil: 0905183 773



Syrovy slimak

Eerstvy tdeny
Balenie: Balenie:
250 g 250 g
500 g 500 g
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dni 25dni
vékuovysdok vékuovy sdéok
Syrova parenica
derstva udend
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rozna hmotnost
balené po 1 kuse balené po 1 kuse
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dnf 25 dni
vékuovy satok vékuovy sadok

Syrovy vrko¢ - maly (30 cm)

derstvy tdeny
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rbzna hmotnost
balené po 1 kuse balené po 1 kuse
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dni 30dni
vékuovysédok vékuovy sddok

Syrovy vrkoé - velky (80 cm)

derstvy tdeny
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rbzna hmotnost
balené po 1 kuse balené po 1 kuse
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dnf 30dni
vékuovysédok vékuovy sadok




Tvar. syr - polooétiepok mal)’/

Eerstvy tdeny
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rozna hmotnost
do10og do100g
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dni godni
vékuovy sdéok vékuovysdok

Tvar. syr - po[ooétiepok ve[’k}’/

Cerstvy ﬁden}’/
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rozna hmotnost
do200g do200g
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dnf 3odnf
vékuovy sadok vékuovy sadok

Tvar. syr - srdiedko malé

Cerstvé udené
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rdzna hmotnost
do8og do8og
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dnt 30dni
vékuovy sadok vékuovy sadok

Tvar. syr - srdietko velké

Cerstvé udené
Balenie: Balenie:
rdzna hmotnost rdzna hmotnost
do150 g dois0g
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dni 3odn(
vékuovy sdéok vékuovy satok

Vyréba: Méria Zénov4, Dolina 126, 027 05 Zazrivd, mobil: 0905183 773



Gazdovské kocky

udené

Balenie:
250 g
500g

Trvanlivost:

3odni
vékuovy sdok

Tvarovany syr - Vianoce

Serstvé udené
Balenie: Balenie:
rozna hmotnost rdzna hmotnost
Trvanlivost: Trvanlivost:
25 dni 3odnf
vékuovy sadok vékuovy satok

Tvarovany syr - Ve k4 noc

Cerstvé udené
Balenie: Balenie:
rbzna hmotnost rdzna hmotnost
Trvanlivost: Trvanlivost:
25 dni godnf
vékuovy sadok vékuovy sadok

Tvarovany syr - zv ieratka

Cerstvé udené
Balenie: Balenie:
rozna hmotnost rdzna hmotnost
Trvanlivost: Trvanlivost:
25dnl godnf
vékuovy sdéok vékuovysédok

Vyréba: Mdria Z&hov4, Dolina 126, 027 o5 Z4zrivd, mobil: 0905183 773



Tvarovany syr - bochnik

Balenie:
kusové balenie

Trvanlivost:
10dni

vékuovy sadok

Tvarovany syr - bochnik ﬂden}’/

Balenie:
kusové balenie

15dn(
vékuovy sadok

Tvarovany syr - o‘s’tiepok

Balenie:
kusové balenie

Trvanlivost:
10dni
vékuovy sdéok

Tvarovany syr - oéﬁepok L’Lden)’/

Balenie:
kusové balenie

Trvanlivost:
15dnt
vékuovy sdéok

Vyréba: Méria Zénov4, Dolina 126, 027 o5 Zazrivd, mobil: 0905183 773



MINISTER PC)DOHOSPOD/\RSTVA A ROZVOJA VIDIEKA
SLOVENSKE} REPUBLIKY

ZSOLT SIMON

udeluje

INACKU KVALITY SK

Pd

ZAZRIVA

ude rufe

ﬁ fplnm

OB_EC

rozhodnutim ¢islo 749/16/2011-100
vy"robcovi

Méria Zah 4 — vyroba syrovych korbatikov

Vyrobok splnil veetky kritéria kvality a pezpenosti potravin stanovené . i 22y 08
gatdtom Znacky v zmysle legislativy Eurépske unie- Al ‘ W
Odbornou komisiou bolo schvalené udelenie Znacky kvality SK”. 1 = O M
v Bratislave 18 8.2011
Zsolt S
minister podohospodérstva
a rozvoja vidieka SR
\
|
|
|
|
|
\
| !
OBEC | :
| ' | u,\
» » | 5 /
ZAZRIVA | $3. o1
udeluje “ "
| INISTER pA
-~ P ODOH
O ,
gatplnm onOTODARsTVA A
NSKE) REpUBLIy - O/t VIDIEKA
ZSOLT SIM ON
Maria Zanova i o
.......................................... elu je

Najlepsi syrovy vyrobok Z4zrivskeé dni 2007 ZNA CKu KVAL] v
SK

| Obec 7 AzrvV A o
udelui

Fazxibd 7

rozhodnut;
nutim ¢j
slo 749/1
712011
-100

vyrobcovi

o NALCPET  VTROBOK

V Bratislave
‘ A tislave 18. 8. 201 : //
2.3 200 l“«] s

e
an imon
alsri)rsr pd_dohospodér
2V0ja vidieka SRSW&



, NE
CHRANENE ZEMEPIS

o .a
zapisany nari

do Registra chra

\/ Bratislave

, V'k
) ; korbacl
Zazrivsky ké 538/2011 2 11, marc

denim Komisie (EV)
e

‘povodu acl
ych oznateni povo
nen

vedeného EUrops!

e 18. augusta 2011

HOSPODARST

o BECIK
MINISTER PODOREEC o Lt av

ZNACKU KVALITY SK

rozhodnutim &fs!

udeluje

D
QUALITY FOO

vyrobcovi

< o 7azrivsk!
Zdruizenie 42N

OZNACENIE

. me
hranenych z€
kou komisiou

VA SLOVENSKE

30
1926/91/08 - 10
o

h korbagikarov

BEL/NOVAMANN Int.

s S.1.0.,
Komjaticks 73,940 01 No

Vé Zimky SNAS
Certifikagny orgsp CERTEX { ' A F e\
na certifiksciy Produktoy
Kolldroyo ngpm, 9,

Reg. No. 031/p-03
5 811 07 Bratislay, |
tel: 02/52620 75, 09!8/940931.

fax: 02/52620177

T e s SN G

CERTIFIKAT €. 048/201 1/CHZz0

20 dia: 14.06.2011

-5 S.I.0., Ceniﬁkaény
U ndrodnoy akreditagnoy sluzbou osvedeenim o
03 201.12.2008.
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(tideny /. netideny)/
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Zdruzenie zézrivskych korbaéikémv. Dolina 126,

027 05 Zazrivy, Slovensks republika
3. Wrobea: Méaria Zaiiov, Dolina 126, 02705 Zazrivg, Slovensks republika
6. ICO: 32271051
7. Kéd krajiny POVody.: SK
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Maria Zanova

vyroba a predaj syrovych vyrobkov
Dolina 126, 027 05 Zazriva, SLOVAKIA
ICO: 32271051 IC DPH: SK 1020465930
tel.: 043/58 96 116
vyroba: +421 (0)905 352 874
zasobovanie: +421 (0)905 183 773
e-mail: sypaz@sypaz.sk, www.sypaz.sk
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